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	Thema 8


Lagerung, Reifung und Qualitätskontrolle
	[image: image1.emf]Illustrieren und beschreiben Sie die weiteren Schritte nach der Herstellung des  Milchproduktes wie zum Beispiel die Lagerungsb edingungen, die Lagerbewirtschaftung des  Produkts oder den Rei fungsprozess bei Käse. Welche Prüfverfahren und  Überwachungsaufgaben gehören in dieser Phase zur Qualitätskontrolle?  
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Personalien und Lebenslauf

