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Die Milchprodukte aus Ihrem Ausbildungsbetrieb sollen eine hohe Produktequalität aufweisen und für den Konsumenten gesundheits-unbedenklich sein. Dazu setzen Sie vorbeugende Massnahmen zur Personal-, Raum- und Produktionshygiene um.

	In welche Hygienezonen ist mein Ausbildungsbetrieb eingeteilt? Begründen Sie die Einteilung.

	












	Welche Massnahmen im Zusammenhang mit meiner persönlichen Hygiene setze ich bei meiner täglichen Arbeit um? Welche Einrichtungen helfen mir dabei?

	










	Wie sind in Ihrem Betrieb die Räume, Einrichtungen und Anlagen ausgestattet, damit die hergestellten Produkte nicht negativ beeinflusst (kontaminiert) werden?

	









	Welche Prozessschritte sorgen dafür, dass die hergestellten Produkte nicht negativ beeinflusst (kontaminiert) werden?

	









	Welche vier wichtigen Punkte sind für mich bei der Umsetzung der Hygienemassnahmen unbedingt zu beachten?

	· 
· 
· 
· 





	Wie sicher fühle ich mich bezüglich der Hygienemassnahmen und derer Umsetzung?

	Stärken: Diese Arbeitsschritte beherrsche ich gut.
· 
· 

Lücken: Diese Arbeitsschritte muss ich noch verbessern.
· 
· 
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SCHWEIZERISCHER SOCIETE SUISSE .
MILCHWIRTSCHAFTLICHER VEREIN D’INDUSTRIE LAITIERE




